pizza e vino

Menu



Aperitivi Antipasti

Aperol Spritz €6,0 Tagliere del Ghiotto €18,0
specialita di salumi e formaggi
Campari Spritz €6,0
. Pane, Burro salato di Normandia, €12,0
Americano - Alici del Mar Cantabrico
Americano Cocchi €85

Tartare di Fassona con olio evo, sale € 10,0
Negroni €70 e pepe, con senape di Dijon in grani
servita a parte

Negroni sbagliato €70 . .
Prosciutto e Pecorino €10,0
Campari soda / Crodino €4,0
i €9,0
Moscow mule €80 Bruschgtta al lardo di Patanegra
con noci e miele
London mule §o:0 Bao al vapore cavolo rosso marinato, ~ €9,0
Vodka tonic €80 maionese piccante e gambero fritto
Crostini al Pate €80
Goin-Glaotteria Maritozzo fatto in casa €7,0
prosciutto crudo, stracciata, pomodori secchi
Solaro Capri (Italia) € 25,0
(J o (J
Monkey 47 (Germania) €14,0 Secondi Piath
Rivo (Italia) €120 Costata di Manzo Danish Red (600g.) € 35.0
Sabatini (Italia) €12,0 Picanha di Sakura €27,0
€12,0 q . q
L0 (epe) Filetto di Manzetta prussiana € 25,0
i i €12,0 . .
Granit (Germania) Tagliata di Black Angus €19,0
Mazzetti (Italia) €12,0
. Agnello fritto €18,0
Scapegrace Black Gin (N. Zelanda) €12,0 9
Le Tribute (Spagna) €120 Contorni di stagione €5,0
Nordes (Spagna) €12,0 ogz e
bad Frith
Robi Marton €12,0
. . Gamberi in tempura €7,0
Gunpowdwer Irish Gin (Irlanda) €12,0 con salsa yogurt
Arte (Italia) .’ Pollo fritto €7.0
Ginmare (Italia) €10,0 maionese e chili
Soero (Italia) €10,0 Moz.zarel.la in Carrozza €5,0
fiordilatte italiano e
N.3 London Dry Gin (GB) €10,0 prosciutto cotto
Martin Miller (GB) €10,0 Crocchette di Patate alla Gricia €50
Plymouth (GB) €10,0 Patate fritte €4,5
Malfy Polmelmo Rosa €9,0 Ci avvaliamo delle piu attuali tecniche di
. conservazione degli alimenti, le nostre preparazioni
Malfy Limone S0 cotte e crude vengono abbattute a 2° e a -18°
Chiedi al personale di sala per i GIN fuori Per allergie e intolleranze chiedere al
carta personale di sala la lista degli allergeni

COPERTO € 2,00




& Le Pizze del Ghiotto &

Le Margherite

La ReginaSbagliata
polpa di pomodoro giallo, mozzarella di
bufala campana, pomodorini arrosto e basilico

La Bufalina
pomodoro mutti, mozzarella di bufala
campana, pomodorini pachino e basilico

La Regina Affumicata
pomodoro mutti, provola affumicata di
Agerola, ricotta salata

La Regina Incazzata
pomodoro mutti, fiordilatte italiano, nduja di
Spilinga, salame piccante

La Regina Gialla
polpa di pomodoro giallo, fiordilatte italiano
e fili di peperoncino

La Regina Classica
pomodoro mutti, fiordilatte italiano

Le Jltre

Amortazza

fiordilatte italiano, mortadella Favola,
stracciata e granella di pistacchio
vino consigliato: Trebbiano Spoletino

A Riccia

fiordilatte italiano, porchetta di Ariccia,
rucola selvaggia, cipolla rossa in agrodolce,
scaglie di grana 36 mesi

vino consigliato: Montefalco rosso

Pasta e Patate
fiordilatte italiano, patate, porcini, lardo Patanegra
vino consigliato: Vermentino

Che Cavolo

fiordilatte italiano, pancetta, cavolo rosso
marinato, stracciatella, nocciole in granella
vino consigliato: Chardonnay

Cicoria e Ciauscolo
fiordilatte italiano, cicoria, ciauscolo, limone
vino consigliato: Trebbiano Spoletino

Norcina d'Inverno
crema di zucca, salsiccia, porcini, ricotta salata
vino consigliato: Pinot Nero

€11,0

€11,0

€10,0

€10,0

€95

€75

€13,0

€50

€13,0

€50
€12,0
€70

€12,0

€60

€12,0
€50
€12,0

€60

A RICHIESTA MOZZARELLA NO LATTOSIO +2€

Avocado Toast

fiordilatte italiano, cavolo rosso, avocado,
salmone, agrumi

vino consigliato: Vermentino

Hot Carciofo
crema di carciofi, bufala, nduja di Spilinga
vino consigliato: Chardonnay

Zola Champignons

fiordilatte italiano, gorgonzola, speck,
champignons, miele, granella di nocciole
vino consigliato: Vermentino

Scarola e Alici

fiordilatte italiano, scarola, alici di Sciacca
croccanti, scamorza di Agerola,

pinoli, uvetta

vino consigliato: Vermentino

Carbonara di Carciofi

fiordilatte, carciofi alla romana, guanciale,
crema all'uovo pastorizzato, pecorino e pepe
vino consigliato: Verdicchio di Matelica

Burro e Parmigiano

fiordilatte italiano, burro salato di Normandia,
parmigiano 36 mesi, limone, pepe di Timut
vino consigliato: Verdicchio di Matelica

Tortellino in Brodo

fiordilatte italiano, crostino di pancetta,
mortadella, prosciutto e salsa di brodo di carne
vino consigliato: Chardonnay

Ama Triciana

fiordilatte italiano, guanciale, pomodorini
arrosto, cipolla rossa caramellata, pecorino
vino consigliato: Montefalco rosso

Zucca e Radicchio
crema di zucca, speck, radicchio, gorgonzola
vino consigliato: Pinot Nero

Lasagna

pomodoro mutti, besciamella, fiordilatte, ragu di
chianina, pecorino, parmigiano 36 mesi

vino consigliato: Montefalco rosso

Orto su Tela

fiordilatte italiano, cicoria, carciofi, pomodoro
arrosto, scaglie di mandorle

vino consigliato: Trebbiano Spoletino

ad alta idratazione e lunga maturazione (72h) cotte rigorosamente in teglia

€12,0

€70

€12,0
€60

€12,0

€70

€11,0

€70

€11,0

€50
€11,0

€50

€11,0

€6,0
€11,0

€50

€11,0
€6,0

€11,0

€50

€11,0

€50



Burger
e Panene

Pulled Pork €150
pulled pork cotto a bassa

temperatura, cicoria, lardo di Colonnata,

cipolle in agrodolce e senape

Bologna €150
hamburger di scottona 200g

lattuga, mortadella Favola, stracciatella,

granella di pistacchio

Polpetta €140
polpette al sugo, pecorino, basilico

Vacca Vecchia €140
hamburger di vacca vecchia rubia

gallega, 200g., rucola, provola

affumicata di Agerola, salsa BBQ

Ghiotto Bacon Crispy €14,0
hamburger di scottona 200g

cheddar, bacon e salsa smokey

baconnaise

Impanato €140
cotoletta di pollo fritta, lattuga,
pomodoro, formaggio fuso, maionese

Quello di Sempre €138
hamburger di scottona 200g

lattuga, cheddar, pomodoro, bacon,

ketchup, maionese

Tricolore €135
hamburger di scottona 200g
lattuga, pomodoro e fiordilatte italiana

Tutti i panini sono accompagnati da
Patate Fritte.
Il PANE e rigorosamente fatto in Tana...

Bevaf.ule e
Baurre

Acqua Tullia nat/gas 1.
CocaCola zero in vetro 0,33
CocaCola 1l. PET

Fanta in vetro 0,33

€25
€30
€50
€30

Ci avvaliamo delle piu attuali tecniche di conservazione
degli alimenti, le nostre preparazioni cotte e crude vengono
abbattute a 2° e a -18°

Tana del Ghiotto, via |7 settembre, Spoleto 0743 840140

latanadelghiottospoleto
|atanadelghiotto

Kloster

weisse hell 0,5

grad. 5,2% chiara e velata ad alta fermentazione dai
leggeri sentori speziati

Calibro 7

Fabbrica della Birra Perugia 0,33
apa grad. 5,6% sensazioni agrumate e tropicali

Buffalo Circus
Fabbrica della Birra Perugia 0,33
ipa grad. 6,7% fruttata e floreale, retrogusto amaro

Mario fra 20 anni

Fabbrica della Birra Perugia 0,33

imperial ipa grad. 8% sensazioni aromatiche
balsamiche e tropicali

Kloster

doppelbock dunkel 0,5

grad. 7,4% ambrata scura, a bassa fermentazione dal
gusto ricco e intenso

Ambita 32
Via dei Birrai 0,5

grad. 4,8% monoluppoloitaliano, leggerissima e fresca,

sentori di fiori di sambuco

Curmi 32
Via dei Birrai 0,75
grad. 5,8% bianca, speziata

Oppale 32
Via dei Birrai 0,75
grad. 5,5% fruttata, agrumata

Audace 32
Via dei Birrai 0,75
grad. 8,4% intensa, strutturata, secca, amara

3+232

Via dei Birrai 0,75

grad. 3,2% leggerissima, dissetante, profumo di rosa
intenso e dissetante

Admiral 32

Via dei Birrai 0,75

grad. 6,3% color rubino,decisa, dai toni caramellati e
tostati

€60

€6,0

€60

€60

€60

€80

€140

€14,0

€14,0

€140

€140



